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1.общие положения
1.1. Положение о порядке организации питания воспитанников и обуlающихся в гБоу
СО <Школа-интернат г.Пугаче:ва> (далее школа-интернат) устанавливает
. пОРяДок организации рационtшьного питания обучающихся в школе-интернате,
О ОПРеДеЛяет основные организационные принципы, правила и требования к
организации питания обl"rаюшIихся,
. реГулируеТ отношения между администрацией школы-интерната и родителями
(законными представителями) обучающихся) воспитанников.
1.2. Положение разработано в цеJlях организации полноценного горячего питания
обучающихся, социшIьной поlцержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной
среды образовательного процесса.
1.3. Положение разработано в соответствии с:
- Федеральным законом от 29.12.2012 г. J\Ъ 21з-ФЗ (об образовании в Российской
Федерации>;
- Постановлением Главного гOсударственного санитарного врача РФ от 28 сентября2020 r.
J\ъ 28 "Об утверждении санитilрньtх правил сп 2.4.з648-20 "Санитарно-эпидемиологические
требования к организациям воспитания и обучения, отдьгха и оздоровления детей и
молодежи";
- Рекомендациями по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций.
МР 2.4.0179 - 20, утвержденлtые Руководителем Федершlьной службы по надзору в сфере
защиты прав потребителей и благопол)лия человека,
I.4. ,Щействие настоящего Положения распространяется на всех воспитанников и
обучающихся в школе-интернате.
1.5. Настоящее Положеtrие является локаJIьным нормативным актом,
Регламентирующим деятельrIость школы по вопросам питания, принимается на
педагогическом совете и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора
школы-интерната.
1.6. Положение принимаетlэя на неопределенный срок. Изменения и дополнения к
Положению принимаются в пс)рядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения.
1,7. После принятия Полохсения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и

разделов) в новой редакции предыдущчш редакция автоматически уграчивает силу.

2.Основные цели и задачи
З.4. Основными целями и задачЕ}ми при организации питания воспитанников и
обучающихся в школе-интернilте являются:
. обеспечение обуrающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим
потребностям в пищевых качествах и энергии, принципам рационаJIьного и
сбалансированного питания ;

. гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемьж для приготовлеlтия блюд;
. предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционньIх и
неинфекционньгх заболеваний, связанньtх с фактором питания;
. пропаганда принципов -полноценного и здорового питания;
. модернизация школьнь]х пищеблоков в соответствии с требованиями санитарньж норм
и правил, современных технологий;
о использование бюджетньIх средств, выделяемых на организацию питания, в
соответствии с требованиями действующего законодательства.

4. Общие принципы организации питания обучающихся
4.4. Организация питания обучающихся является отдельным обязательным направлением
деятельности школы-интерната.
4.5. Для организации питания обучающихся используются специальные
помещения (пищеблок), соотlветствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и
правил по следующим направJIениям:



. СООТВеТСТВИе ЧИСЛа ПОСlЦОчных мест столовоЙ установленным нормам;
О ОбеСlтеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого
соответствует установленным требованиям ;

о н€uIичие пищеблока, по,цсобных помещений для хранения продуктов;
о обеспеченность к}хонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом
количестве и в соответствии с требованиями СанПиНа;
о наличиевытяжногооборулования,егоработоспособность;
. соответствие иным требованиям действующих санитарньгх норм и правил в
Российской Федерации.

4.6. В пищеблоке постоянно должны находиться:

. зzUIвки на питание;

. журнаJI бракеража пищевьlх продуктов и продовольственного сырья;

. журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнЕrл здоровья;

. журнаJI проведения витамIlнизации третьих и сладких блюд;

. журнал учета температурнOго режима холодильного оборудования;

. ведомость контроля рацио]шапитания;

. КОПИИ ПриМерного 14-дневного меню, согласованных с территори€Ulьным отделом
Роспотребнадзора;
. ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
о Приходные док)rменты на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество
ПОСТУпаЮЩеЙ пищевоЙ продl,кции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения
качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).
З.4. Администрация школы-интерната совместно с классными руководителями,
ВоспитатеJuIми осуществляет организационн}.ю и разъяснительную работу с обучаюrцимися
И РоДиТелями (законными представителями) с целью организации горячего питания
обучающихся.
3.5. Администрация шкоJIы-интерната обеспечивает принятие организационно-
управленческих решений, направленньIх на обеспечение горячим питанием обрающихся,
принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной
и р.въяснительноЙ работы с рс)дителями (законными представителями) обучающихся.
З.6. Режим питания в ]школе-интернате определяется lIостановлением Главного
государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 г. J\Ъ 28 "Об утверждении
санитарных правил СП 2.4.З648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к
организациям воспитания и об1^lения, отдьIха и оздоровления детей и молодежи".
З.7. Питание в школо-инт9рнате организуется на основе разрабатываемого рациона
питания и перспективного четырнадцатидневного меню, разработанного в соответствии с

рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых
блюд, а также меню-раскладок:, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.
З.8. Примерное меню утвер;кдается директором школы-интерната.
З.9. Обслуживание горячI4м питанием обучающихся осуществJIяется штатными
сотрудниками школы-интерната, имеющими соответствующую профессионаJIьную
квалификацию, прошедшимш lrредварительный (при поступлении на работу) и
периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личн}то
медицинск},ю книжку установ.пенного образча.
3.10. Поставку пищевых про,цуктов и продовольственного сырья для организации питания в
школе-интернате осуществляют предприятия (организации), специализирующиеся на работе
по поставкам продуктов питания в образовательные организации.
3.11. На поставку питания заключаются контракты непосредственно школой-интернатом.
Поставщики должны иметь соответствующую материаJIьно техническую базу,
специrtлизированные транспоlртные средства, квалифицированные кадры. Обеспечивать
поставку продукции, соотЕlетствующей по качеству требованиям государственных
стандартов и иньD( нормативных док}ъ{ентов.



З.|2. Гигиенические покi}затели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых
ПРОДУКтОв, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать санитарнr,Iх
правIlл CIl 2.4,з648-20 "С'анитарнO-эпидемI,10лOгические требования к 0рганизацияN{
восiIитаниЯ и обу.lgllия" оlцыха и 0здOрOв-цеr.llля детей и п.lолOлеiки"
3.1З. Медико-биологическrul и гигиеническiu{ оценкарационов питания
(ПРИМерных меню), разрirбатываемых школьной столовой, вьцача санитарно
эпидемиологических заключений о соответствии типовьIх рационов питания (примерньгх
МеНЮ) СаниТарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и
ПОДРОсТков в пищевых веще)ствах и энергии, плановый контроль организации питания,
контроль качества поступающего сырья и готовой продукции, реirпизуемых в школе-
интернате, осуществляется органами Роспотребнадзора.
З.14. Щиректор школы-интерната является ответственным лицом за организацию и полноту
охвата обучающихся горячим питанием.

4.Порядок организации питания обучающихся в школе-интернате
4.1, ЕЖедневные меню рационов питания согласовываются директором школы интерната,
МенЮ с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий
вывешиваются в обеденном зале.
4.2. Столовая школы-интер.ната осуществляет производственн}rю деятельность в режиме
односменной работы, без вьтхсlдньтх.
4.3. ОбУчаюциеся (приходящие) школы-интерната обеспечиваются 3-х разовым горячим
питанием.
4.4. Воспитанники, проживающие в школе-интернате, обеспечиваются 5-и разовым
питанием.
4.5. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) в
соответствии с режимом дня. В школе-интернате режим предоставления питания учащихся
утверждается прикЕвом дирек],ора школы-интерната ежегодно.
4.6. Ответственный за орг,анизацию питания по хIколе-интернату обеспечивает сбор
сведений о количестве обучающихся в классах на каждый день. .Щежурные классы,
дежурные по KJraccaм, накрывают столы для обучающихся. Сопровождающие классные
руководители, учителя - пр()дметники, воспитатели обеспечивают соблюдение режима
посещения столовой, общес,гвенный порядок и содействуют работникам столовой в
организации питания, контролируют личную гигиену обуrающихся перед едой.
4.7. Организация, обслужиЕ}ания обучающихся горячим питанием осуществJuIется путем
предварительного накрытия столов для 1-9 классов работниками столовой.
4.8. Проверку качества пIlщевых продуктов и продовольственного сырья, готовой
кулинарной пролlкчиио соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет
бракеражнаJI комиссия в составе медицинской сестры и шеф-повара.
4.9. Ответственное лицо за ()рганизацию горячего питания в школе - интернате:
. проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню;
. совместно с медицинtской сестрой осуществляет контроль соблюдения графика
отпуска питания обуrающихся, предварительного накрытия (сервировки) столов;
о принимает меры по
режима.

обеспечению соблюдения санитарно-гигиенического

5.Контроль организации школьного питания
5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и
правил, качества поступаюш(его сырья и готовой продукции, реttлизуемых в школе-
интернате, осуществляется органами Роспотребнадзора.
5.2. Текущий контроль организации питания обуrающихся осуществляет директор
школы.


